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Black Angus Farm




DESPRE NOI

Ne aflam la poalele Ceahldului, muntele stant al romanilor din vremuri strdvechi, la baza
lacului Bicaz (Ilzvorul Muntelui), pe valea Bistritei, cdminul razesilor. De aici se da ora
exactd in ceea ce tine de produse bio. La Fergus Farm, in Poiana Teiului, Judetul Neamt
am adus stiinta carnii de Black Angus la grad de artd. Diferentiindu-ne de concurenti
(Interni si Externi) prin cresterea animalelor in sistem extensiv si prin calitatea furajelor
executate in FNC-ul propriu cu materii prime doar naturale (grdu, porumb, fan si melasd)
fard adaosuri, obtinem o carne net superioara concurentilor nostri, atdt in ceea ce tine de
marmorare, cat si prin gustul specific doar noud. Calitatea este blazonul nostru, puterea
de a privi in ochi orice consummator, cu capul sus si demni cd ne pasd de sandtatea
oamenilor.

Cu investitii de minim 5 mil de euro si o experientd de cca 12 ani, ne putem maéndri cu o
fermd& modernd, un abator si un atelier de procesare (2023), unde camerele de frig si de
maturare sunt ultraperformante si ne gjutd sd obtinem piese maturate de o calitate
excelentad.
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PIESE DE
CARNE CRUD
BLACK ANGU

9% HAMMER STEAK

Cantitate: 3.5 - 4.0 kg/buc.
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PREPARATELE
CASEI

PARIZER BLACK ANGUS

vitd black angus

FERGUS
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MICI BLACK ANGUS
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FERMA

Acum 8 ani am cumpdrat primii 10
Black Angus din Irlanda. Am inteles
Imediat cd aceste animale produc
un tip de carne deosebitd si cq, in
Romania, nu multi ii cunosc gustul si

efectele ei benefice. Deasemeneq,

am invatat cd produsul final si
gradul de calitate al acestuia
depind in intregime de genetica si
stilul de viatd al bovinei. Astazi, in
cadrul fermel dispunem de o hald
de crestere cu o capaciatate de
250 de capete, unul dintre cele mai
moderne abatoare si statii de
preparare din tard, cladire FNC,
birouri, platformd depozitare masd
verde si peste 15 utilaje folosite
anual in cultivarea si procesarea
propriilor recolte, functiondnd astfel
intr-un circuit inchis si sigur.

Pand sunt intdrcate la sase luni,
vitele noastre pasc pe pdsuni verzi
S| proaspete pentru cea mai mare
parte a vietii lor. Apol, sunt hrdanite
cu o dietd sandatoasd din plante si
boabe de porumb tocate, fan,
lucernd, fdaind, vitamine si apd
proaspdtd. Nu folosim niciodatd
hormoni, aditivi chimici  sau
antibiotice, cu exceptia cazului in
care sunt necesare din punct de
vedere medical pentru bundstarea
animalelor. Bovinele noastre nu
stau pe un singur cdmp pe tot
parcursul procesului de crestere,
ceea ce dd timp terenului sd
creascd din nou si s se regenereze
mai repede, iar vitele au la
dispozitie mai multd larbd
proaspata pentru a pasuna.
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PRODUSELE NOASTRE

Abatorul are o dispunere interioard bine conceputd, cu diverse statii de lucru si
echipamente alocate tuturor etapelor de prelucrare a carnii. Astfel, ne asigurdm cd
procesul de productie este eficient siindeplineste toate standardele sanitare impuse prin
lege.

Despre maturare

Maturarea este un proces care presupune pdstrarea carcaselor intr-un frigider cu
umiditate redusad si temperaturi scdzute timp de 14-21 de zile dupad recoltare. Acest timp
suplimentar permite evaporarea unei parti din umezeala carcasei si permite enzimelor sa
descompund o parte din tesutul mai fibros, ldsdnd in urmd o carne mai fragedd, cu o
aromd bogatd, de carne de vitd.

Despre prelucrare

Am inceput prin a colabora cu chefi si tehnologi cu experientd vastd in domeniu pentru a
crea preparate ce contin 100% carne de vita Black Angus. Ne-am concentrat atentia
asupra gustului si texturii, testdnd si imbundtatind retetele luni de zile. Cele 7 produse,
preparate exclusiv din vitd, sunt apreciate de clientii nostri de pe intreg teritoriul tarii si
imbogdtesc semnificativ piata produselor de vitd Black Angus din Romania.

FERGUS




CONTACT

web: www.fergusfarm.ro

mail: contact@fergusfarm.ro
telef: +(40) 736 638 352 FERGUS
+(40) 721118 008
+(40) 720 303 320
adresd: Poiana Largului, Neamt

ECHIPA FERGUS FARM

Black Angus Farm

IUSTINA DORU BMILA CATALIN

Administrator Logistica Contabilitate Specialist Vanzari

\

L] I EE——=— - N
Maestru Mdcelar Inginer Industria Carnii Inginer Transportul Marfii

EMA LAURA MIA IULIA

Coordonator Comenzi

Lucrator Abator - ambalare Lucrator Abator - prelucrare Lucrdator Abator - preparate



FERGUS FARM PE SOCIAL MEDIA

Ne gdsiti si pe Instagram, Facebook Sl Tiktok! Scanati linkurile de mai jos si alaturati-va
comunitdtii noastre onlinel

INSTAGRAM FACEBOOK TIKTOK

o000 o e @

e @ o0oe 00 ee0e Ll Ll

LL L BN 11 e® o0 *® & o0

o090 e o L] e 00 o0

L o000 0 ® L L] ® L1
o9 e 00

L
L 1]
oe eosoee
o0
[ ]

e

20900 0090 © 000 o
® o099® 000 @00
e® o o0o060® ©
® e® o0 o0
e o000 o ® ®
L L)

® eo0

@fergusfarm Fergus Farm @fergusfarm

|
\'\I
ﬂ
.r.-".l'_\. / - - "
B, P / . &
i \Tf / 4% ]
7% ‘5""? . é \ {14
1 o h t
) & . % > )
~riy ¥ %
. s :
- ; i
T
o/ & &%
.“ ‘-. ]‘.-’ i -I.h‘ -~
SLY § i )
\ , - Il — ;) e
! ? b =~ v
N i r J
b

\\
\
g )
. AN
\ - f.
!."I L 1 = = S\
. . ) ”
g
v \
N A ’
- \ ' !
) o
) 5 \ ot 15 \ f'/ \
- 7/ \
£ F [ X '
i Y il N
%:(J‘ﬁ- fi/}lii.Lh -ﬁgj& \ \
) > = . f { i '\,'_‘__ "'& b\
e ' ! ¥ \. . \ \
p T % 3 Ay
B gy . 18 R \
e 14 P ﬁ; N . N
.y e - } if e ¥ & € & .
;Qgt'"ﬁ . i E i\1“f< \. a\
B -~ e \ % : N
N % 75N 7 <
. R o b
f' ¥
o A
r
P
Y

P




'} ..u\. L .y r‘
N..l \ 'y Lg% n.‘.\
i - A

' b L) ¢ y Ly
! ) . H ’ ..b\ .-
’ - PRy

r . g

- N-. ¥
d ¥ il |

! f
p "t

a1
\ -
N

\-
T
«‘B":r“tl

As
2
.‘.*y -
‘:'h e
- . t\ - -
2 \ -
RS

-
S
i

o
355 g
—_!

==
-
e L
B
T
—-—F
-
X
-
5

-
=
——

g
-5
o~

——
e I
A
0

—

—
S
.
7
X
L3
X

K
.&.\ -
.

»

o

.....

N

——

-

-

om 3 -
.

™

| - L
- oo
ol 4 g
P et S T
~ -

-
-

Farm

-

gus

L

‘Black An

i A
S GTALA LI s G i _
e

mx N7
\ m.‘w &_?v_um\“\\\m‘\\ Va7,

v _ - _._‘....L_ , ...,n_._\..
R L .. ..“, e vind i B n\M.mu»MD»uN&.Mm.H __t‘u\\w..a o
of - . L Y [ ‘! _.Nq ﬁ\\.f ¥ . .& / .s.»:. ¢
. ) > ¢ I...-J -1 - . ._'A 3 .O 4 » .!- : ...... _-‘ 1 ] : MW.‘_‘“.‘ \“‘&%.‘{‘ \ * *\nﬁ‘ .v. #’ ’
NN NI ST X PN A A by 7




